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봉골레 파스타(핸즈온 세미나)

파스타 핸즈온

 봉골레 파스타

냉동 바지락 60 g

베트남 건고추 2 ea

마늘오일_250ml 10 g

올리브오일 엑스트라 버진 10 g

스파게티 알라치타라,E20 100 g

봉골레소스 포션 120 g

반건조미니페퍼 3 ea

소금, 후추 적당량

화이트와인 20 g

양파 20 g

마늘쫑 20 g

치킨스톡 6 oz

마늘오일_250ml 반건조미니페퍼 봉골레소스 포션 올리브오일 엑스트라 버진 스파게티 알라치타라,E20



버섯크림 파스타(핸즈온 세미나)

파스타 핸즈온

버섯크림 파스타

탈리아텔레,E20 100 g

트러플오일이들어있는버섯스프(10

개입)
100 g

양송이슬라이스 2.5kg 100 g

트러플오일_250ml 5 g

건조파슬리 250g 적당량

DB쿠킹 1kg 150 g

후레쉬 양송이 2 ea

포도씨유 10 g

소금, 후추 적당량

그라나치즈(하드치즈스

틱)220g*40ea
10 g

DB쿠킹 1kg 트러플오일_250ml 그라나치즈(하드치즈스

틱)220g*40ea

트러플오일이들어있는버

섯스프(10개입)

양송이슬라이스 2.5kg 건조파슬리 250g

탈리아텔레,E20
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볼로네제 파스타(핸즈온 세미나)

파스타 핸즈온

볼로네제 파스타

파스타 알 우보 라사니아 100 g

라구소스포션 120 g

후레쉬 방울토 토마 3 ea

그라나치즈(하드치즈스

틱)220g*40ea
적당량

월드믹스 50 g

치킨스톡 150 g

올리브오일 엑스트라 버진 10 g

소금, 후추 적당량

포도씨유 10 g

후레쉬 바질 적당량

프로슈토촙핑_500g 10 g

양송이슬라이스 2.5kg 100 g

DB쿠킹 1kg 50 g

DB쿠킹 1kg 프로슈토촙핑_500g 그라나치즈(하드치즈스

틱)220g*40ea

라구소스포션 월드믹스 양송이슬라이스 2.5kg

올리브오일 엑스트라 버진 파스타 알 우보 라사니아
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제노베제 바질 파스타(핸즈온 세미나)

파스타 핸즈온

제노베제 바질 파스타

포도씨유 10 g

바질페스토_(1kg) 60 g

그라나치즈(하드치즈스

틱)220g*40ea
10 g

마늘오일_250ml 10 g

페투치니,E20 5mm 100 g

파타트르 파리지엔 50 g

그린빈 30 g

반건조체리토마토_250g 30 g

치킨스톡 6 oz

소금, 후추 적당량

후레쉬모짜렐라[원형슬라이스

4]370g
4 ea

고

마늘오일_250ml 반건조체리토마토_250g 후레쉬모짜렐라[원형슬라

이스4]370g

바질페스토_(1kg) 그라나치즈(하드치즈스

틱)220g*40ea

그린빈

파타트르 파리지엔 페투치니,E20 5mm
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클램차우더 먹물 파스타(핸즈온 세미나)

파스타 핸즈온

클램차우더 먹물 파스

통관자가들어간클램차우더스프(10

개입)
100 g

DB쿠킹 1kg 150 g

탈리에리니 알 네로 디 세피아 100 g

냉동차이브 적당량

오징어먹물색소(465g) 5 g

냉동 관자 60 g

화이트와인 10 g

포도씨유 10 g

소금, 후추 적당량

베이비 믹스 야채 적당량

DB쿠킹 1kg 통관자가들어간클램차우

더스프(10개입)

오징어먹물색소(465g) 냉동차이브 탈리에리니 알 네로 디 세

피아


